Nos Desserts maiso

-Tiramisu 9,50€ NOs glaces
T i 5 3 .
arte citron déstructurée 9,50€ -1 Boule 2,90€
-Cheese Cake 9,50€
-Brioche facon perdue 9,560€ -2 Boules >r90¢
gonp ‘ -3 Boules 7,10€

-Assortiment de fromage

-Café Gourmand ) )
-Supplément coulis

\fe Crépe_s Chocolat, Caramel , Cafe, Fruits rouges ou
Chantilly

-



Nos Entrées

2 de Charcuterie 9,90€
nite aux saveurs Thai 11,50€
on et Blinis de pomme de terre 11,50€
Doissons et Toasts 9,60€
et Blinis de pomme de terre (80g) 11,50€
miel et thym et ses toasts 9,90€
Nos Salades
15,50€
Svre & miel, Poitrine fumee crispy, Salade, Tomates & crudités, Oignons frits,
16,90€

Poulets, Parmesan, Poitrine fumeée crispy, Croutons, Salade romaine, Tomates & crudités, Oignons frits,
CEufs et sauce Caesar.

-L’Océane 18,50€

Tataki de Bonite et Saumon Gravlax, émulsion citronnée, Salade, Tomates & crudités, Oignons frits,
CEufs, Vinaigrettes agrumes.

-La Croque-Veggie 16,50€
Croquettes végétariennes, guacamole aux tomates confites, émulsion citronnee, Salade, Tomates & crudites,
Oignons frits, Oeufs, Vinaigrette balsamique.

Nos Moules/Frites (envion 700gr)

Moules de Bouchot de la maison Mignal Pineau des le mois de mai/juin

-La Mariniére 14,00€
-LaC 15,00€

orgne 16,50€
\ 0€

Nos plats

Nos plats sont accompagnés d’une déclinaison de légumes et Pomme de terre grenaille
(Hors Fish & Chips, Gravlax de saumon et Tartare de Boeuf)

Coté Mer

-Fish & chips 15,50€
Frites et émulsion citronnee

-Tataki de Bonite aux saveurs Thai (env.180gr) 18,50€
-Saumon Plancha, Beurre Nantais poivronnade (env.180gr) 18,50€

-Filet de Bar a la Plancha, Beurre Nantais poivronnade (env.180gr) 17,90€

-Mi-Cuit de Bonite, sauce vierge (env.180gr)

-Gravlax de saumon,

Coté Terre

17,50€

w 17,50€

-Tartare de Boeuf 200gr 18,90€
Accompagneé de frites et de salade
-Piece du Boucher cf Ardoise

-Magret de canard (env. 300gr) | 0(

Accompagnements en

-Frites




